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Inovacao em Alimentos e Biotecnologia

Startup de P&D que desenvolve ingredientes e produtos alimenticios
a partir da bioeconomia
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Tem gente que acredita que Quer ser mais um...

investir em P&D é so custo!

-
> Ndo tem como crescer

%5 fazendo o mais do mesmo!
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60,9%

Produzido no campo
processado pela industria

270 mi
Toneladas de alimentos
por ano




para onde iremos, e como chegaremos la!







Modelo de negocio

Volume

P&D & &

Receitas / ' ' !
Recebimento de royalties

Ganho de escala:
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Introdugao e manutengao
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Mercado

10,8% PIB
19,1 bi em PD&I

10 mil
empresas

s ABIA (2023), Econodata (2024)



Projecoes

Royalties

20 produtos no
mercado

|
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Produtos carneos Laticinios e
e substitutos sobremesas

Frutas e vegetais
Bebidas




Concorrentes

NOVA
Empresas | Laboratorios | Consultores
Inova Biofoods ICTs P .
Juniores de P&D autonomos
Empresa instalada no norte com x x
conhecimento da economia local
Equipe especialista, com laboratdrio
de P&D

Proximidade e experiéncia com
insumos da Bioeconomia
Fornecimento de insumos
padronizados da bioeconomia V/ x x x x
A nossa missao é trazer produtos cada vez mais
sustentaveis e inovadores!
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Portfolio
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Projeto atual

A grande quantidade de
gerada na cadeia do agai

e descartada de forma irregular!



Em desenvolvimento

Nossa bebida Concorrente direto
Amazonia Mata Atlantica
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Evidéncias de acoes: Selos ODS emitidos pela CNODS.
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Parcerias...
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Marcas Inova Biofoods
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Novos caminhos...

SUFRAMA

desam

Atestado de Servico Prestado a Cliente Estrangeiro

A INOVA DESENVOLVIMENTO DE ALIMENTOS LTDA, inscrita no CNPJ 58,957 915/0001-

01, atesta, para os devidos fins, que contratou a Sra. U =2 2 prestag2o
de servigo pontual de tradugdo do portuguis para o Inglés, referente a uma reunido

realizada com _ da Guiana Inglesa, representada po_.
com o objetvo de desenwolvimento de produto slimenticio do tipo pré-treino em pa,
2 base de guarana o saborizado com agai ou outras frutas de apelo sensorial.

0 servigo foi presiado de forma remota, e o pagamento foi életuado & vista, no valor de

Declaramas que o servico foi finalizado = realizado completameante

Amagan/Rorasma, 24 de setembro de 2025.
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Assinatura da sdcla-fundadora da Inova Blofoods

Daniede Cunha de Souza Pereira
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Assinatura da prestadora do servico



¢ Inovacoes que nasceram do projeto:

Embalagem inteligente para peixes
Fruit roll (fruit leather) - nova forma
de consumao saudavel

Suco de acal aprimorado com malor
qualidade e durabllidade

VOcE SABIA?

Que a FAEPIapolou um projeto Inovador *Nosso compromisso € dar continuidade a essas
QUE levou o Acai Amazdnico a outro nivel ¢ que fol Com o objetivos de agregar valor ao agdes, assequrando que os frutos deste trabalho
indicado para representar o Brasil na COP 30! Acai Amazénico por melo de tecnologla e contribuam para a ciéncia, a sociedade e o
sustentabilidade! territorio amazonico™

B e mans ‘{FAEP' idesam B e s ‘{FAEH idesam - ip— '«FAEPl idesam
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k) Processamento

Danielle Cunha - Socia-fundadora

Cientista de Alimentos, Dra. em Ciéncia e Tecn. de Alimentos P & D
| v -
.
"!* | “ - - [
‘ Cle Comercializacao
Hiran Lima Jean Felix Loubak R o A
Administrador da Inova Colaborador |
Biofoods, CEO da Shark Agroecélogo, Mestre em DeStaque:
Consultoria Agronomia Ciéncia dos Solos :
Parceiros:

SHARK AV”;@ Horizo 2 PREMIDEL|

Shark Consultoria (Marketing, vendas e administracao) ';9508 ] A A” AZUHI A Eiqﬁogﬁéiiiﬁ*ff“‘”“

Avila Solutions (Assessoria Empresarial e Juridica)

EDICAD A(AI



Canais

Quem Somos
' Agendamento de o g e =
f @\ visita/reuniao
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Midias sociais

Site Inova Biofoods
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Presencial Online



Sustentaveis e Regenerativos

Economia circular:

Reducao de residuos ao longo da

cadeia!
DCH pCH pCH
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Vegan Vegetarian Based
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Tem muita pesquisa
acontecendo e queremos
VOCé@ CONnoSCoO.

A inovacao aliada a
sustentabilidade esta em
tudo que fazemos,

biofoods
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Video do pitch

Site Inova Biofoods o b ri g ad a !

CNPJ: 58.997.915/0001-01
(95) 9 7400-6452



P&D e consultoria
especializada em alimentacao



S
5
S
0
c
T
0
.
o ©
m S
o 8
o 0
S 5
S o
(o]
€ &
- 0
< 3
o.
E =
@ O
o
5
On
©
>
0
£




p ®
{NOVA
Seu laboratorio de P&D no norte do Brasil

Somos o primeiro laboratério de
P&D de alimentos do Norte,
especializado em insumos da
bioeconomia. Contamos com equipe
altamente qualificada e equipamentos
de precisdo e tecnologia avancada.
Nosso portfolio de servicos estd em
constante atualizacdo para atender as
demandas do mercado.

Na |Inova, desenvolvemos e
analisamos produtos de diferentes
segmentos, seguindo legislacdes
especificas para cada setor. Também
fornecemos insumos da bioeconomia
seguros e padronizados, atendendo
aos mais diversos tipos de industria.
Assim, geramos resultados de alta
confiabilidade e impacto mercadolégico
e ambiental, conectando industria e
consumidores a floresta amazobnica e

aos lavrados roraimenses.




Por qgue a INOVA BIOFOODS?

Expertise no desenvolvimento de alimentos
com insumos da bioeconomia

Sendo o primeiro laboratério de P&D no Norte, localizado em
Roraima, nos tornamos especialistas no desenvolvimento de
alimentos com base na bioeconomia regional. Essa expertise nos
permite compreender as necessidades do seu negdcio.

Oferecemos diversos servicos e estamos em constante
expansdo para acompanhar as mudancas legislativas e atender as
necessidades dos clientes.

Nossa qualificacao e experiéncia nos
prepara para alavancar seu negocio

Garantir que alimentos e ingredientes sejam fabricados,
processados e analisados seguindo os mais altos padrbes €
essencial. Em nosso laboratério, a qualidade, a seguranca dos
alimentos e a inovacao fazem parte de nossa esséncia.




Como podemos te ajudar?




A Inova Biofoods oferece servigcos de P&D, analises,
cursos, treinamentos e consultoria especializada para
industrias do setor alimenticio e foodservice.

Desenvolvimento de produtos. Elaboracéo e adequacéo de rotulagem
conforme as novas normas

Caracterizacéo de novos produtos
Analises para caracterizacao fisico-quimica, microbiologica, bioativas
e sensorial (testes discriminativos, afetivos e de preferéncia)

Gestao da qualidade
Auxilio na implantacao de programas e ferramentas de qualidade:
food defense, food fraud, BPF, POP’s, 5S, 5W2H, APPCC,
certificagdes ISO




Gestao de processos
Planejamento e controle de processos e de producao. Andlise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle. Ciclo PDCA. Elaboracao de
fichas técnicas. Melhorias operacionais

Regulatorios
Auxilio no atendimento as legislacdes vigentes, estruturacao fisica,
licencas sanitarias e obtencao de selos de qualidade e certificacdes

Educacéo
Estudo de tendéncias, criacao de conteudo, palestras, cursos,
treinamentos. Organizacao de concursos com elaboracéo de fichas
técnicas e fichas de avaliacéao.




Fornecemos polpas
padronizadas e
caracterizadas

Fornecemos polpas de frutas nativas
do Norte do Brasil, ja caracterizadas
e padronizadas, prontas para uso na
formulacdo de novos produtos com
insumos da bioeconomia. Esse
fornecimento assegura qualidade,
padronizacao e praticidade para a
industria, oferecendo a confianca
necessaria no desenvolvimento de
suas formulagoes.

-
oy

K‘NOVA CAPIXAUAI

biofoods
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P&D — Pesquisa e Desenvolvimento de
Novos Produtos

O setor de P&D atua na criacdo de novos produtos para a
indastria alimenticia, atendendo as necessidades e desejos dos
consumidores, bem como as demandas do mercado.

O processo geralmente se inicia com a identificacdo de uma
oportunidade de mercado ou de uma necessidade do consumidor,
seguido pela pesquisa e pelo desenvolvimento de conceitos para o
novo produto. Essa etapa pode incluir:

Pesquisas de mercado

Analises de tendéncias e inovacgoes

Avaliacao de viabilidade técnica e econémica

Testes sensoriais de aceitacao e intencao de compra

A Inova conta com um corpo técnico multidisciplinar, habilitado
em Agroecologia e Ciéncia dos Solos, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos, Marketing e Vendas, com ampla experiéncia na producao,
desenvolvimento e comercializacdo de novos produtos.

Atuamos em todas as etapas do processo — da producéo e
formulacéo a realizacao de testes para determinar a composicao ideal
de cada ingrediente.

ApoOs a definicdo da formulacdo e do processo de fabricacéo,
realizamos o processamento em escala industrial, garantindo que o
produto chegue ao mercado com ualidade, seguranca e
diferenciacéo.




P&D — Pesquisa e Desenvolvimento para
Melhoria de Produtos Existentes

Além do desenvolvimento de novos produtos, o P&D tambéem
atua na otimizacao de itens ja existentes, aplicando estratégias como:

Melhoria de formulac&o: ajustes no sabor, textura, cor e valor
nutricional.

Otimizacao de processos de producéao: aumento da eficiéncia,
gualidade e seguranca.

Adicédo de novos ingredientes: como fibras, proteinas e
insumos da bioeconomia.

Reducdao de ingredientes indesejados: acucares, gorduras,

sodio e conservantes.

Atualizacdo de embalagens: melhorias em design, conveniéncia,
preservacao e sustentabilidade.

A Inova pode ajudar sua empresa a elevar a qualidade, ampliar a
vida de prateleira (shelf life), garantir a seguranca do produto e
aprimorar a experiéncia do consumidor.

ACUC
ADICION




Melhorias na formulacao
Consiste em examinar a formulac&o do produto para encontrar
maneiras de melhorar o sabor, textura, cor e valor nutricional. NOs
testamos novos ingredientes e ajustamos as proporcoes de
ingredientes existentes para alcancar melhorias significativas.

Melhorias no processo de producéo
E avaliar o processo de produc&o para encontrar maneiras de
melhorar a eficiéncia, a qualidade e a seguranca do produto. Isso
pode incluir ajustes na temperatura, pressao, tempo de cozimento e
outros fatores que afetam a qualidade do produto final.

—

Adicao de novos ingredientes
A adicao de novos ingredientes pode melhorar o valor nutricional do
produto, bem como o sabor e a textura. Por exemplo, a adicéo de
fibras ou proteinas, assim como insumos da bioeconomia pode tornar
o produto mais saudavel e atraente ao consumidor.




Reducao de ingredientes indesejados
A P&D também pode reduzir ou eliminar ingredientes indesejados,
como acucares adicionados, gordura saturada, sédio e conservantes
para melhorar a saude e a seguranca do produto. Alem de adequar as
novas legislacdes vigentes.

Atualizacao da embalagem
A embalagem pode ser atualizada para melhorar a conveniéncia, a
preservacao do produto e a experiéncia do consumidor. Isso pode
incluir melhorias na abertura e fechamento da embalagem, na
aparéncia do rotulo, na facilidade de armazenamento e no tipo de
material utilizado.

“Desenvolvemos produtos e otimizamos processos, qualificando e
preparando sua empresa para o sucesso no setor alimenticio.”

(NOVA

biofoods

Entre em contato e solicite uma consta!




Analise sensorial na formulacéao de
alimentos

Um dos maiores desafios na formulacao de alimentos é torna-los
sensorialmente agradaveis, nutritivos e saudaveis. A analise sensorial
€ uma etapa fundamental para alcancar esse objetivo.

Seja na formulacdo de novos produtos ou na substituicdo de
ingredientes em formulagcfes ja existentes, esse tipo de analise é
crucial para prever a aceitacdo e a atratividade do alimento perante o
seu publico-alvo.

Na Inova, somos capazes de responder as principais duvidas dos
NOssos clientes, tais como:

Qual o sabor do produto?

Quais sao suas caracteristicas sensoriais?

Como uma mudanca na producéo, embalagem ou

armazenamento pode afetar as caracteristicas

sensoriais do alimento?

.

Como meu produto se compara frente ao meu competidor?
o

Como posso melhorar as caracteristicas

sensoriais do meu produto?

__RRAY

Meu controle de qualidade esta sendo efetivo?

Existe diferenca entre lotes?
SR
Como posso promover meu produto baseado

em suas caracteristicas sensoriais?
-

Quais séo as expectativas do meu consumidor em
relacéo a alegacéo de rotulagem ou a um novo
produto que desejo lancar?



Conduzimos trés tipos principais de testes
sensoriais, escolhidos conforme os objetivos de cada
cliente:

Testes discriminativos
O objetivo desses testes é identificar diferencas qualitativas e
guantitativas entre amostras. S&do amplamente utilizados para controle
de qualidade e para avaliar o impacto da substituicdo de um
ingrediente-chave nas caracteristicas sensoriais do alimento.

/

Testes afetivos

Destinam-se a captar as impressdes subjetivas dos consumidores em
relacdo ao produto. Devido a variabilidade natural dessas avaliactes,
€ necessario um grande numero de provadores para garantir
resultados confiaveis. Na Inova, esses testes sdo muito utilizados no
desenvolvimento de novos produtos.

Testes de preferéncia
Este teste avalia qual amostra é preferida pelo consumidor, sem
necessariamente detectar diferencas entre elas, como ocorre nos
testes discriminativos. O foco esta em determinar qual produto € mais
atrativo para o publico.
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Sorvetes logurtes e bebidas lacteas Roll fruits

Fermentados alcoolicos Blends de frutas
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Nossos (N

servicos OVA

biofoods

P&D
Desenvolvimento de Produtos, Elaboragto e Adequagdo
de Rotulagem as Novas Normas.

Gestao da qualidade

Auxilio na implantagdo de programas e ferramentas
de qualidade: food defense, food fraud, BPF, POP’s,
5S, BW2H, APPCC, certificacoes I1SO.

Regulatérios

Auxilio no atendimento as legislagoes vigentes, estruturacdo
fisica, licengas sanitdrias e obtengdo de selos de qualidade

e certificacdes.

Educacao

Estudo de tendéncias, cria¢Go de contelido, palestras, cursos,
treinamentos, organizacao de concursos (elaboragao de fichas
técnicas e fichas de avaliagdo).



A inovacao aliada

a sustentabilidade esta
em tudo que fazemos
nos investimos no futuro
e € iISSO que N0S Move. 3y

@lnovobiotoods I (4 inovabiofoods@gmail.com

\\(inova

biofoods



A startup
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NOSSO compromisso
Fornecer resultados confiaveis, consultoria
especializada de alta qualidade e absoluta

confidencialidade.

@@inovabiofoods O inovabiofoods@gmail.com G (95) 98407-0404
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